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Освіта



Творче кредо
Те, що я чую, я забуваю.

Те, що я бачу й чую, я трохи пам'ятаю.

Те, що я чую, бачу й обговорюю, я починаю розуміти.

Коли я чую, бачу, обговорюю й роблю, я набуваю знань і 

навичок.

Коли я передаю знання іншим, я стаю майстром

Суть роботи майстра виробничого навчання полягає - в умінні

допомогти застосувати наявні знання під час

виконання практичної діяльності. Саме допомогти,

вказати правильний шлях, водночас

простимулювавши розвиток пізнавальних здібностей.

Виробниче навчання, в цілому, формує в учнів

самодисципліну, уміння охопити, усвідомити весь

трудовий процес: осмислювати цілі майбутньої

роботи; визначити завдання та умови їх вирішення;

створити технологічну схему, використовувати

новітні методи приготування їжі, здійснювати

самоконтроль, самооцінку якості виконання роботи. 



НАПРЯМКИ ДІЯЛЬНОСТІ

• Методична діяльність

• Позаурочна діяльність

• Педагогічна діяльність

“Поставте справу так, щоб усе, що 

підлягало вивченню,вивчалось: легко, 

швидко, грунтовно”.        

К.Ушинський









У РЕЗУЛЬТАТІ 

ЗАПРОВАДЖЕННЯ 

ПРОЄКТНИХ ТЕХНОЛОГІЙ:

- учні знають і володіють основними

дослідницькими методами;

- наділені комп’ютерною грамотністю;

- уміють самостійно інтегрувати раніше

отримані знання з різних предметів для

вирішення пізнавальних завдань.



РЕЗУЛЬТАТИ ПЕДАГОГІЧНОЇ 

ДІЯЛЬНОСТІ







НАВЧАЛЬНО-МАТЕРІАЛЬНА

БАЗА



Методичні розробки 

професійно - практичної 

підготовки :

Тема уроку «Приготування пісочних 

тістечок »



ТЕМА УРОКУ

«Приготування котлетної 

маси з м'яса і 

напівфабрикатів з неї »



Тема уроку

«Приготування перших 

страв»



ПОЗАУРОЧНА ДІЯЛЬНІСТЬ



Робота з учнями з 

особливими освітніми 

потребами



ПРОХОДЖЕННЯ ВИРОБНИЧОЇ ПРАКТИКИ


